GRISCHAFERS FRUHJAHRSKARTE

SUPPE Euro

Kohlrabicremesuppe 7,50

griiner Spargel | Radieschen | Cashewkerne

SiiBkartoffelrahmsuppe 38,00

gerosteter Blumenkohl | Quinoa | Barlauch

VORSPEISE

Grischifers Tartar vom Black Angus 20,00
Graubrot | Ei | Butter | Feldsalat

Ceviche vom Bachsaibling 17,50

Gurkencarpaccio | eingelegte Radieschen | Limonen-Krautersud | Weillbrotchip

Niedensteiner Landgarnele im Kartoffelmantel 22,50
Blattsalate | Paprikasalsa | Avocado- Sesam Dip

VEGETARISCHES

Griiner Pfannenspargel 19,50
Mohrenspaghetti | Krautersaitling | Cashewsauce | Grine So3e Gremolata

Kartoffel-Knépfle Pfanne 18,50
Sellerieschnitzel | Schnippelbohnen | Champignons

FISCH

Saibling ,,Miillerinnen Art* 25,00
Mandelbutter | Salzkartoffeln | Schmandsalat

Diese Karte finden Sie auch auf unserer Website:
grischaefer.de

Oder gleich hier - einfach Code scannen:



GRISCHAFERS FRUHJAHRSKARTE

HAUPTGERICHTE

Naumburger Teller
verschiedene Filets | Champignonrahm | Krauterbutter | Pommes frites

viel Gemiise | Salat

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

in Butterschmalz gebraten | lauwarmer Kartoffel-Rucolasalat

Grischifers Burger
StuBkartoffelpommes | hausgemachte Chili-Mayo

Gut abgelegenes Rib-Eye-Steak vom Grill (400g)

dret verschiedene Dips | hausgebackenes Brot | gemischter Salat

Grischifer’s Bullensteak unter der Krauterhaube

Bratkartoffeln | Rostzwiebeln | Schmandsalat

Geschmorte Rinderroulade

junges Gemiise | Bohnenbiindchen | Krauterkartoftelstampf

Tafelspitz vom Kalb aus dem Wurzelsud
Sellerie-Mohre | gerostete Wiirfelkartoffeln | Grine Sofle

DESSERT

Créme brileé

unser Klassiker

Saltetd-Caramel Parfait
mit heiBem Apfel-Birnen Krapfen
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Die Offnungszeiten: Mittwoch bis Sonntag von 18 -24 Uhr
Sonn- und Feiertags zusétzlich von 12 - 14.30 Uhr

Gastfreundschaft erleben  Kasseler StraBe 77-78 ¢ 34308 Bad Emstal * Tel.: 05624 - 99 85 0 « grischaefer.de



