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stippchen zum schliirfen

kostlichkeiten aus dem GLAS

pro person
Geeistes Melonensiippchen 4,00
Karotten-Ingwersiippchen 4,00
Sipkartoffel-Kokossiippchen 4,00
Kaltes Gurkensiippchen 4,00
Pfifferlingsrahmsiippchen (erfiighar vom 01.07. bis 15.10,) 4,00
Spargelcremesiippchen (verfiighar vom 15.04. bis 24.06.) 4,00
Tomatencremesiippchen 4,00
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kalte speisen ~ vegan

A

Bunter Linsensalat

Champagnerlinsensalat

Frischer Pfifferlingssalat (verfiigbar vom 01.07. bis 15.10,)
Orecchiette mit Oliven und getrockneten Tomaten
Mediterraner Gemisesalat

Reichlich hausgemachtes Weifbrot

Roh marinierter Spargelsalat (verfiighar vom 15.04. bis 24.06.)

kalte speisen ~ vegetarisch

Burrata auf Mango-Minzsalat

Couscous Salat mit Joghurt und frischer Minze
Eingelegter Schafskase auf Paprika-Chili-Salat
Hessische Griine Sofe mit Pellkartoffelsalat
Kirschtomate mit Mini-Mozarella und Basilikum
Rote-Bete-Salat mit Ziegenfrischkdse

JSisch und meeresfriichte

Forellenmousse mit Kaviar

Geraspelter Gurkensalat mit Schmand und Raucherlachs
Kartoffelsalat mit Raucherlachs und Meerrettich
Matjesfilet in Sauerrahmsauce

Rote-Bete-Salat mit Filet von der gerducherten Forelle

fleischliche speisen

Asia-Nudelsalat mit mariniertem Hdhnchen

Gegrillter Landschinken auf Rote-Bete-Apfel-Meerrettichsalat
Marinierter Kalbstafelspitz mit Griiner Sofe
Paprika-Rindfleischsalat mit Rucola

Steirischer Kartoffelsalat mit Fleischpflanzerl

Steirischer Kartoffelsalat mit Kalbsschnitzel

desserts

Frischer Obstsalat

Salat von frischen Erdbeeren  (verfiighar vom 01.05.. bis 31.06.)
Zitronen-Kokos-Mousse

Bratapfelkompott mit Vanillesosse (verfiigbar vom 01.71. bis 31.01.)
Creme Brllée

Rote Griitze mit Vanillesope

Eierlikdr-Schmand-Mousse mit Schokoladen Crumble
Hessisches Schmandmousse auf Fruchtmark
Maskarpone-Creme mit Mango-Minz-Salat
Stracciatellamousse mit Himbeersauce

Weifes Schokoladenmousse mit Maracuja

3,50
5,00
4,50
3,50
3,50
1,50
4,50

5,00
3,50
4,00
4,00
4,00
4,00

5,00
6,00
5,00
4,50
5,00

4,00
4,00
6,00
4,00
4,00
5,50

4,00
4,00
5,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
5,50
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e o SO salate - auf dem bufit

. ' ’ Salatbuffet mit 5 Sorten nach Saison
: , Brotauswahl

*
w
G : hauptgerichte - auf dem buffet
3 Spiefbraten in Zwiebelsauce

L | Bohnengemiise
B Gebackene Kartoffeln
Bunte Tortellini-Pfanne in Ricotta-Sauce

- e Bt
&
- dessert - auf dem buffet
-
Schmandmousse mit Beerensauce

prezis:

salate - auf dem buffet

Antipasti - Variation
Italienischer Brotsalat
Tomate mit Mozzarella und Pesto

Mediterraner Nudelsalat
Oliven - Ciabatta

hauptspeisen - auf dem buffet

Pollo Fino al Limone
Gemiselasagne mit BEchamelsauce und Kase gratiniert

SuBkartoffel-Gnocci mit Pilzen

dessert
Espressomousse

pro person 28,00

pro person

35,00



= .salate - auf dem buffer

F
1

vegetarisch Schmandsalat nach Hausart
vegan@ Salatbuffet mit drei saisonalen Variationen
vegan@ Baguette )
]
h

hauptsp'eis}gn - adf dem bufel

| 0

L g +_ Nordhessisches Ke'sselgulasch mit Kraut
vegetarisc@_ Krauterspatzle
Hahnchenbrust |, Kasseler Art*
vegetarisch Kréuterspatzle
z:égan?’:I Frisches Marktgemiise «.
F GrUngSauce mit Drillingen

Ll i >
dessert’ o

oo Hessisches Schmandmousse mit Fruchtmark

ab 35 personen  pro person 35,00







suppe - auf dem buffel

vegan@ Getriffelte Kartoffel-Selleriesuppe

vorspetisen - auf dem buffel

vegan@ Antipasti Variation
vegan@ Italienischer Brotsalat
vegan@ Brétchenkonfekt

vegetarisch ~ Mediterraner Nudelsalat

vegetarisch ~ Vitello Limonchello mit Kapern und Oliven

vegetarisch  Salat von Buffelmozzarella und Strauchtomaten
Luftgetrockneter Schinken mit Charentais-Melonen

\-' b hauptgerichte - auf dem buffet

' z Rosa Kalbsricken mit Krauterkruste
- ¥ vegetarisch ~ Steinpilzsauce
: \ vegetarisch ~ Kleine Semmelknddel
Lachs mit Krduterkruste
— = Hahnchen-Involtini auf Tomatenragout
= vegan@ Rosmarinkartoffeln

vegetarisch  Pasta Rotelle mit Limone, Ricotta und Basilikum
vegetarisch — Gemuse der Jahreszeit

dessert

vegetarisch  Tiramisu
vegetarisch ~ Grischafers Creme Brllée

preis:






suppe - am tisch serviert:
bitte wahlen Sie hier Ihre suppe

@ vegan Geeistes Melonensippchen

® vegan Getriffelte Kartoffel-Selleriesuppe + 3,00

© vegan Karotten-Ingwersuppe

O vegan Tomaten- Zwetschgensuppe

© vegetarisch Gemiseconsomme mit Nudeln und Eierstich

(6) Rinderkraftbriihe mit jahreszeitlichem Gemise & Eierstich

vorspeise - am tisch serviert:
butte wihlen Sie hier Thre vorspeise

© vegan Gebackene Falafelballchen ~

~ mit Couscoussalat und Chimichurri-Dip
© vegan Kleiner Gartensalat mit Kernen und Croutons an Balsamico-Dressing
© vegan Lauwarme Quiche mit Gorgonzola, Birnen und Walnussen

~ auf Salatbeet mit Granatapfelvinaigrette
O vegetarisch ~ Geflllte Ravioli mit Feige und Peccorino auf feinem Ratatouille
f © vegetarisch  Salat von Biffelmozzarella und Strauchtomaten mit Rucola
/ (6) Vitello al Limone in Gemusevinaigrette mit Ciabatta

Rosa gegrillter Rinderlicken
Barolo Sauce
E— Hahnchen-Involtini auf Tomatenragout
Lachsfilet mit Krduterkruste
4 vegetarisch ~ Kartoffelauflauf

o vegan Frisches Marktgemiise
vegan Rote-Bete-Puffer auf Blumenkohlplree
vegan Strozzapreti mit Auberginen, Zucchini, Tomaten und Kapernapfeln

dessert - am tisch serviert:
bitte wihlen sie huer Ihr dessert

© vegan Beeren Crumble mit Vanillesa

© vegan Kokos-Panna Cotta mit Mangosalat

© vegetarisch ~ Grischafers Creme Brdlée

@ vegetarisch  Pistazien-Panna Cotta mit Beerensauce
(5) Hessisches Schmandmousse

(6) Himbeermousse mit Amarettini

(7) WeiBes Schokoladenmousse mit Maracuja

preis:
ab 40 personen 51,00



stippchen zum schliirfen 1m glas
bitte wahlen Sie hier etne suppe

vegan@ Geeistes Melonensippchen
vegan@ Karotten-Ingwersiippchen
vegan@ Stpkartoffel-Kokossiippchen

vegetarisch Kaltes Gurkensippchen

vegetarisch Pfifferlingsrahmstppchen (erfigbar vom 01.07. bis 15,10,)
vegetarisch Spargelcremesuppchen (erfiigbar vom 15.04 bis 24.06)
vegetarisch Tomatencremeslppchen

LOCKER

vom hocker

0000000

speisen im glas
bitte wihlen Sie hier dret gliischen aus den kategorien vegan, vegetarisch,
oder fisch & meeresfriichte aus

vegan
< a0 > @ vegan@ Bunter Linsensalat
$ ( ’ ’ sq © vegan@ Champagnerlinsensalat
= =S © vegan” Frischer Pfifferlingssalat (erfigbar vom 01.07. bis 75,10,)
§ % g" O vegan” Orecchiette mit Oliven und getrockneten Tomaten
E s g @ vegan” Mediterraner Gemisesalat
~ E"_cb O vegan@ Reichlich hausgemachtes WeiBbrot
% &g g Q vegan@ Roh marinierter Spargelsalat (erfiigbar vom 15.04 bis 24.06.)
A 2 3 vegetarisch
<. ! > QQ) ©  vegetarisch Burrata auf Mango-Minzsalat
D ©  vegetarisch Couscous Salat mit Joghurt und frischer Minze
] QO vegetarisch Eingelegter Schafskdse auf Paprika-Chili-Salat
éE‘ QO vegetarisch Hessische Griine Sof3e mit Pellkartoffelsalat

Q0O vegetarisch Kirschtomate mit Mini-Mozarella und Basilikum
QO vegetarisch Rote Bete Salat mit Ziegenfrischkdse

fisch und meeresfriichte

00 Forellenmousse mit Kaviar

00 Geraspelter Gurkensalat mit Schmand und Raucherlachs
00 Kartoffelsalat mit Rducherlachs und Meerrettich

00 Matjesfilet in Sauerrahmsauce

00 Rote-Bete-Salat mit Filet von der gerducherten Forelle
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vegetarisch
vegan@

vegan@
vegan@

@ vegan@
@ vegan@
© vegan@
O vegetarisch
© vegetarisch
© vegetarisch

prets:

hauptspeisen - auf dem buffet

desserts

bitte waihlen Ste hier zwet desserts

ab 40 personen

Rosa gegrillter Rinderriicken

Barolo Sauce
Hahnchen-Involtini auf Tomatenragout
Lachsfilet mit Krauterkruste

Kartoffelauflauf

Frisches Marktgemise

Rote-Bete-Puffer auf Blumenkohlplree

Strozzapreti mit Auberginen, Zucchini, Tomaten und Kapernapfeln

Frischer Obstsalat

Salat von frischen Erdbeeren (erfiigbar vom 01.05. bis 31.06,)
Zitronen-Kokos-Mousse

Bratapfelkompott mit Vanillesosse (werfiigbar vom 01.77. bis 31.01,)
Creme Brilée

Rote Gritze mit Vanillesof3e
Eierlikdr-Schmand-Mousse mit Schokoladen Crumble
Hessisches Schmandmousse auf Fruchtmark
Maskarpone-Creme mit Mango-Minz-Salat
Stracciatellamousse mit Himbeersauce

Weifes Schokoladenmousse mit Maracuja

pro person 31,00




(von mau bis september)
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hauptspeisen - auf dem_l)_uﬁ% AR 2\ f_.- : o

vegan@
vegan@

Marinierte Schweinestéaks
Hausmacher Bratwurst

Marinierte Hahnchenspiefie
Ofengemdse i
Gebackene Kartoffeln

vegetarisch Schmandsofie
vegetarisch Tzatziki

vegan@
vegan@
vegan@
vegan@
vegan@
vegan@
vegan@
vegan@
vegan@

Mexikanische Salsa
Chimichurri
Dattel-Curry Dip
Zwiebelmarmelade
Dattel-Curry Dip
Ketchup

Ketchup

Senf ﬁ

Feines Steinofenbaguette

dessert - auf dem buffet

Hessisches Schmandmousse mit Fruchtplree

ab 50 personen  pro person 30,00



(von maz buis september)

suppe

Geeistes Melonensippc

Getruffelte Kartoffel-Selleriesuppe + 3,00

| Karotten-Ingwersuppe
Tomaten-Kokos-Sippchen
Gemiseconsomme mit Nudeln und Eierstich

salate
Ackerfrische Blattsalate mit Vinaigrette
Antpasti Variation
Italienischer Brotsalat
Kartoffel-Gurken-Salat
Orientalischer Couscous-Salat
Cole Slaw-Salatt
Grichischer Salat mit Fetakdse
Mediterraner Nudelsalat

hauptgerichte

Bratwurst auf pflanzlicher Basis
Burger auf pflanzlicher Basis
Tofu-GemUse-Spief3e
Halloumi-Kase

Gebackene Kartoffeln
Ofengemduse

Tzatziki

Mexikanische Salsa
Chimichurri

Dattel-Curry Dip
Zwiebelmarmelade

Ketchup

Senf

Feines Steinofenbaguette

dessert

Grischafers Creme brdlée

Mousse au Chocolat auf Himbeer-Coulis
Frischer Obstsalat

Zitronen-Kokos Mousse

prets:
44,00







suppe -auf dem buffet

+ 3,00

00000

salate - auf dem buffet

hauptspeisen - auf dem buffe:

dessert - auf dem buffel
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51,00




Ausgabe 2026. Irrtimer und Preisdnderungen vorbehalten. Nur fiir das angegebene Jahr giiltig.

Siir die region
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