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kostlichkeiten aus dem GLAS

pro person
Geeistes Melonensiippchen 4,00
Kaltes Gurkensippchen 4,00
Karotten-Ingwersiippchen 4,00
Rote-Bete-Mandel-Siippchen 4,00
Siipkartoffel-Kokossiippchen 4,00
Tomatencremesiippchen 4,00
Spargelcremesiippchen (verfiigbar vom 15.04. bis 24.06.) 4,00
Pfifferlingsrahmsiippchen (verfiigbar vom 01.07. bis 15.10,) 4,00
Eingelegter Schafskdse auf Paprika-Chili-Salat 4,00
Kirschtomate mit Minimozarella und Basilikum 4,00
Couscous Salat mit Joghurt und frischer Minze 3,50
Rote-Bete-Salat mit Ziegenfrischkése 4,00
Hessische Griine SofBe mit Pellkartoffelsalat 4,00
Orrichette mit Oliven und getrockneten Tomaten 3,50
Burrata auf Mango-Minzsalat 5,00
Bunter Linsensalat 3,50
Mediterraner Gemiisesalat 3,50
Reichlich hausgemachtes Weipbrot 1,50
Roh marinierter Spargelsalat (verfiighar vom 15.04. bis 24.06.) 4,50
Frischer Pfifferlingssalat (verfiigbar vom 01.07. bis 15.10,) 4,50
Geraspelter Gurkensalat mit Schmand und Réucherlachs 6,00
Mediterraner Pulpo in Gemiise-Knoblauchmarinade 6,00
Rote-Bete-Salat mit Filet von der gerducherten Forelle 5,00
Kartoffelsalat mit Rducherlachs und Meerrettich 5,00
Matjesfilet in Sauerrahmsauce 4,50
Forellenmousse mit Kaviar 5,00
Steirischer Kartoffelsalat mit Fleischpflanzer! 4,00
Gegrillter Landschinken auf Rote-Bete-Apfel-Meerrettichsalat 4,00
Paprika-Rindfleischsalat mit Rucola 4,00
Tatar vom Rinderfilet mit Brotsalat 5,50
Steirischer Kartoffelsalat mit Kalbschnitzel 5,50
Marinierter Kalbstafelspitz mit Griiner Sofe 5,00
Champagnerlinsensalat mit gerducherter Entenbrust 5,00
Asia-Nudelsalat mit mariniertem Hahnchen 4,00
Creme Brilée 4,00
Eierlikér-Schmand-Mousse mit Schokoladen Crumble 4,00
Hessisches Schmandmousse auf Fruchtmark 4,00
Joghurt-Limettenmousse 4,00
Maskarponecreme mit Mango-Minz-Salat 5,00
Mousse au chocolat 5,50
Stracciatellamousse mit Himbeersauce 4,00
Rote Griitze mit Vanillesope 4,00
Zitronen-Panna Cotta 4,00
Bratapfelkompott mit Vanillesosse (verfiighar vom 07.17. bis 31.01,) 4,00
Salat von frischen Erdbeeren  (verfiigbar vom 01.05.. bis 31.06)) 4,00



| lgleines}c\)

Karotten-Ingwer-Kokos-Slippchen

vorspeise - auf dem buffet

Ackerfrische Blattsalate

Vinaigrette

Pikanter Couscoussalat mit getrockneten Tomaten
Grischafers Weif3krautsalat

Brotauswahl

hauptgerichte - auf dem buffet

Italo Landschweins-Braten mit Knoblauch und Rosmarin, gespickt in Krauterjus
Kartoffel-Zucchinigratin

Gegrilltes Gemiise nach Thai Art dessert
Jasminreis Heidelbeer-Quarkcreme

pres pro person: 28,00

PAS LA

suppe
Tomatencremesuppe mit Basilikum

beilagen - auf dem buffet

Italienischer Brotsalat

Variation von Antipasti

Tomate mit Mozzarella und Pesto
Maildnder Nudelsalat

Frisch gebackenes Rosmarin Focaccia

hauptgerichte - auf dem buffet
dessert
Lasagne al Forno
Pollo Fino al Limone
venezianisches Bohnengemise
gratinierte Spinat-Ricotta-Réllchen

stracciatellacreme mit Friichten

bis 50 personen 35,00
bis 100 personen 32,00
ab 100 personen 30,00



35,00
32,00
30,00






g TiS C hd ers ganz, ganz

suppe

vegetarisch Broccolischaumsiippchen mit Nusscrunch und Frischkdsecrustini

vorspetisen - auf dem buffel

Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Vitello Tonnato
Carpaccio vom Lachs in Orangen-Oliven-Marinade
vegan@  Rosmarinchampignons
vegan@  Curryzucchini
vegan@  Pikantes Paprikapotpourri
vegan@ ltalienischer Brotsalat
vegetarisch Salat von Buffelmozzarella und Tomaten mit Basilikum
vegan®  Ackerfrische Blattsalate
vegan@  Raukedressing
vegan@  Warmes aus dem Brotofen

hauptgerichte - auf dem buffet

Geschmorter Kalbstafelspitz mit Wurzelgemdisen
vegetarisch Salbeignocchi
vegetarisch Gemuselasagne
Kleine Hadhnchenrouladen mit Fetakdse auf Tomatenragout
Doradenfilet auf Apfel-Lauchgemise
vegetarisch Risotto Milanese

dessert

vegetarisch Kaseauswahl

vegetarisch Tiramisu
Zitronen-Panna Cotta
Stracciatella-Joghurt-Mousse

prews pro person 44,00



buffel



suppe - am tisch serviert:
bitte wdhlen sie hier eine suppe

vegan Rote-Bete-Mandel-Siippchen
vegan Karotten-Ingwersuppe mit Krauter-Chili-Sahne
vegan Tomaten-Zwetschgensuppe

vegetarisch Sufkartoffelsuppe mit gebackenen Kokoschips
Rinderkraftbriihe mit jahreszeitlichen Gemisen und Eierstich

vorspeise - am lisch serviert:
bitte wahlen sie hier eine vorspeise

vegan Gebackene Falafelbdllchen ~
mit Blattsalaten in Apfelvinaigrette & Tomatenchutney
vegetarisch ~ Mediterrane Gemusravioli in Kurkumasauce
vegetarisch ~ Kartoffelstrudel auf buntem Linsensalat
Mousse von der Raucherforelle auf Rote-Bete-Apfel-Salat
Carpaccio vom Kalbstafelspitz ~
mit Griner-Sauce-Salat und gerdstetem Brot

hauptgerichte - auf dem buffet:

Rosa gegrillte Rinderhifte
Backofenschinken vom Strohschwein
Burgundersauce

vegetarisch ~ Kartoffelgratin

vegetarisch ~ Saisonales Marktgemise
Lachsfilet mit Krauterkruste

vegan Reis

vegetarisch ~ Dinkelrisotto

vegetarisch  Linsen-Tofu-Curry

vegetarisch ~ Geflllte Zucchini mit Quinoa und Paprika

wetere hauplgerichte gewiinscht?
Rosa Barbarie Entenbrust in Cassissope  f70 person 4,50
Brust vom Ursprungsgefiligel auf Ratatouillegemise pro person 3,50

dessert - am tisch serviert:
bitte wihlen sie hier ein dessert

vegetarisch ~ Grischafers Creme Brllée
Hessisches Schmandmousse an frischen Beeren
vegetarisch ~ Mousse au Chocolat
Zitronen-Vanille-Creme
vegan Zitronen-Kokos-Mousse
vegan Frischer Obstsalat

pres pro person 44,00



stippchen zum schliirfen 1m glas
bitte wdhlen sie hier etne suppe

Geeistes Melonensippchen
Kaltes Gurkensippchen
Karotten-Ingwersiippchen
Rote-Bete-Mandel-Sippchen
Supkartoffel-Kokossippchen
Tomatencremeslippchen

nach Saison
Spargelcremesuppchen (erfigbar vom 15.04 bis 24.06)
PfifferlingsrahmsUtppchen @erfigbar vom 17.07 bis 15.10,)

LOCKER

oom hocker

kalte speisen 1m glas
bitte wdhlen sie hier dret kalte speisen

vegetarisch

Eingelegter Schafskase auf Paprika-Chili-Salat
Kirschtomate mit Minimozarella und Basilikum
Couscous Salat mit Joghurt und frischer Minze
Rote-Bete-Salat mit Ziegenfrischkase

Hessische Griine Sof3e mit Pel-lkartoffelsalat
Orrichette mit Oliven und getrockneten Tomaten
Burrata auf Mango-Minzsalat

Bunter Linsensalat

Mediterraner Gemdisesalat

Reichlich hausgemachtes Weifbrot

direkt aus dem

GLAS

nach Saison

. buffetvorschlag
fiir eine zwanglose party

Roh marinierter Spargelsalat (verfiighar vom 15.04. bis 24.06,)
Frischer Pfifferlingssalat (werfiigbar vom 01.07. bis 15.10,)

fisch und meeresfriichte

Geraspelter Gurkensalat mit Schmand und Raucherlachs
Mediterraner Pulpo in Gemise-Knoblauchmarinade
Rote-Bete-Salat mit Filet von der gerducherten Forelle
Kartoffelsalat mit Raucherlachs und Meerrettich
Matjesfilet in Sauerrahmsauce

Forellenmousse mit Kaviar



hauptgerichte - auf dem buffer:

Backofenschinken vom Stohschwein
Burgundersauce

Kartoffelgratin

Saisonales Marktgemise

Lachsfilet mit Krduterkruste

Reis

Dinkelrisotto

Linsen-Tofu-Curry

Geflllte Zucchini mit Quinoa und Paprika

wettere hauptgerichte gewiinscht?
Rosa Barbarie Entenbrust in Cassissoe pro person 4,50
Brust vom Ursprungsgefliigel auf Ratatouillegemise  fro person 3,50

dessert - am tisch serviert:
bitte wdihlen sie hier ein dessert

Eierlikér-Schmand-Mousse mit Schokoladen Crumble
Hessisches Schmandmousse an frischen Beeren

Joghurt-Limettenmousse
Maskaponecreme mit Mango-Minz-Salat
Stracciatellamousse mit Himbeersauce
Zitronen-Panna Cotta

Creme Brilée

Mousse au chocolat

Rote Gritze mit Vanillesope

nach Saison

Salat von frischen Erdbeeren (erfigbar vom 01.505. bis 30.06.)
Bratapfelkompott mit Vanillesosse (verfiigbar vom 01.71. bis 31.01,)

prews pro person 44,00



{kleines}

auf dem buffet

vegan@
vegan@
vegan@
vegan@

vom grill

vegan@
vegan@
vegetarisch

dips

vegetarisch

dessert

:30,00



suppe

Rote-Bete-Mandel-Stppchen
Karotten-Ingwersuppe mit Krauter-Chili-Sahne
Tomaten-Zwetschgensuppe

Supkartoffelsuppe mit gebackenen Kokoschips

auf dem buffet

Schafersalat mit Fetakadse
Grischafers Krautsalat
Claupes Nudelsalat
Ackerfrische Blattsalate
Vinaigrette

Orientalischer Bulgursalat
Kartoffel-Rucola-Salat
Anti Pasti Variation
Italienischer Brotsalat
Brotauswahl

vom grill

Vegetarische Bratwurst

Falafel-Rote-Beete-Burger mit Krautsalat

Geflllte Weizentortillas

Gegrilltes Gemdise der Jahreszeit

Gegrillter Schafskdse mit Honig und Krautern der Provence
Gebackene Kartoffeln

Ofengemise

Schmandsofie

von der schneidestation

dips

dessert

Gemdse der Jahreszeit im Ganzen gegart

Curry-Ingwer-Honig, Tomaten-Apfel-Chitney,
Barbecue, Humus, Krauterschmand

3,00
5,00

Grischafers Créme Brilée
Mousse au Chocolat
Zitronen-Kokos-Mousse
Frischer Obstsalat

- 44,00






BARBEQUE

suppe

vegan@
vegetarisch
vegan@
vegan@

auf dem buffet

vegetarisch
vegetarisch

6\) vegelarisch

vegan@
vegetarisch
vegan@
vegetarisch

dips:

dessert
3,00
5,00
vegetarisch
vegetarisch
vegan@
vegan@

44,00
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WEIHNACH TSBUFFET

- aus dem hot pot:
duftendes aus dem suppentopf

- auf dem buffet:

Verschiedene Rohkost- und Feinkostsalate
Raucherfischspezialitaten

Rustikale Wurst- und Schinkenspezialitaten
Brot und Butter

- auf dem buffet:

Weihnachtskrustenbraten

Pflaumensofe
Emstaler Wildgulasch
Lachsfilet mit Krduterkruste

Piroggen mit Kartoffel-Quark-Fillung in Petersilienpesto

4 Gefllltes Gemise mit Bulgur und Nissen
- auf dem buffet:
Apfelrotkohl
Grunkohl
4 Ofengemise

Spatzle, Weizenrisotto, Kartoffelkl6pe

- auf dem buffet:

Winterliche Dessertvariation

prews pro person:



3 nachhaltigkeit st ein handlungsprinzip ber der
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