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der griSCI) ﬁfer Ofenwarmes Bauernbrot mit hausgemachtem ,,Griewen*-Schmalz, Obst, Rettich,

ist ein Haus mit langen Traditionen. Radieschen

Das Stammbhaus ist seyt 150 Jahren Schankwirtschaft in Familienbesitze. ‘, Danach schlurft Ihr frische Brunnenkressesuppe, wie die alten Chatten sie mochten
e : : Emstaler Landschinken nach tberlieferter Bauernart ebnet den Weg fiir weitere Gange
Der Tradition verpflichtet zeugen unsere Hauser von der hohen - eSO
Handwerkskunst alter Zeyten. In diesem stilechten und romantischen | Ein kostlich Rauberspiess vom Schwein

Ambiente tafelt Thr wie vor 400 Jahren. Knackige, hessische Salate

Angetan mit einem mittelalterlichen Hut und - damit Ihr euch nicht beflecket, Vg Des alten Heinrich‘s Backofenschinken in der Muhle aufgetragen und am Tisch tranchiert
einem leinernen Latztuch - werdet Thr in eine Zeit zurtckversetzet, R y:r ' Oma Frieda‘s rote Griitze mit frischer Sahne kann nun geloffelt werden

in-der Essen und Trinken eine Lust war. — = . E ==
Deftiger Landkase schliesst so, ganz wie es auch frither war, den Magen

eyn holzern teller,

irdene Becher, Krige und Schalchen, ein scharfes Messer und nicht zuletzt =
eure Hénde sind das Handwerkszeug, mit dem Ihr Euch die vielfaltigst - pro Person 30300

aufeinander folgenden Speisen und die tiberschaumenden Getranke einverleibet.

Zum Abschluss gibbet‘s der Dorfbauerin ihren Schmandkuchen mit Appeln

; 5 Roter und weisser Wein, Bier, Wasser und Apfelsaft
Ein paar Gefahrten (min. 6 Pers.) solltet Ihr mitbringen, damit Ihr alles essen ~ N A serviert in 1,5 1 Kriigen wihrend des gesamten Mahles,
konnt, was unser Magde und Knechte aus Kiiche und Keller herbeischaffen. ‘ / langstens fiir vier Stunden und 1 Emstaler Bauernschnaps
Heerscharen mit bis zu 150 Mannern und Frauen finden geschlossen an nach dem Hauptgang*

unseren Tafeln Platz.
pro P@TSOTL fir 4 Stunden 20,00

fur 3 Stunden 15,00

*wahlweise Getranke nach Verzehr

Musikanten, Spielleut, Gaukler oder Zeremonienmeister runden ein solches
ritterlich Gelage ab. Wir vermitteln Euch optional diverse Beiprogramme.




