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E SUPPE Euro

 Getrüff eltes Blumenkohlsüppchen 8,20

 Tomaten-Zwetschgensuppe 6,80
  

                  

VORSPEISE
 Gambas aglio e olio 15,00
  hausgemachtes Focaccia
   

Gratinierte Aubergine 14,00
  Tomate | Käse | hausgemachtes Focaccia

Frühlingssalat als Vorspeise 8,50
  als Hauptgang  wahlweise mit 12,50
  Huhn                                                                                                             +  7,00
  Rind   + 11,50

 Garnelen   + 11,50

VEGETARISCH
Schlutzkrapfen 21,50

  frischer Spinat | Parmesan | Radieschen | Nussbutter | Bergkäse

Hausgemachte Gnocchi (auf  Wunsch vegan) 17,50
 frische Tomate | Burrata

Veggie-Burger 18,00
  Süßkartoff el-Pommes | hausgemachte Chili-Majo

   

FISCH
Saiblingsfi let sous vide  26,00

Zitronen-Gel | Petersilienpesto |Porree | Kartöff elchen | Schmandsalat               
               

     Diese Karte fi nden Sie auch auf   unserer  Website: 
  grischaefer.de

Oder gleich hier - einfach Code scannen:
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E HAUPTGERICHT         Euro

Cordon Bleu vom Kalbsrücken 30,50
Brokkolikrokette | Ofenkartoff el | Schmandsalat 

Naumburger Teller 26,50
verschiedene Filets | Champignonrahm | Kräuterbutter | 

 Pommes frites |Gemüse | gemischter Salat

Original Wiener Schnitzel  29,50 
vom Kalbsrücken | in Butterschmalz gebraten | lauwarmer Kartoff el-Rucolasalat

Grischäfers Burger  19,50 
Süßkartoff el Pommes | hausgemachte Chili-Majo

Gut abgelegenes Rib-Eye-Steak vom Grill (400g) 44,00  
dreierlei Dip | hausgebackenes Brot | gemischter Salat     

Pfeff ersteak vom Rinderrücken  30,50
 Variante 1: mit schwarzem Pfeff er in Portweinsoße fl ambiert
 Variante 2: mit grünem Pfeff er in einer Rahmsauce
 Rosmarin-Kartoff eln| gemischtes Gemüse| gemischter Salat

Kalbsgeschnetzeltes 22,50
Pilze | Erbsen | Rahmsauce | grüner Pfeff er | Spätzle

Geschmorte Ochsenbäckchen 26,00
Portweinsoße | Kartoff elstampf | Schmandsalat 

Gefüllte Maishähnchenbrust 26,00
 Rostgemüse | Estragonsauce | Rosmarinkartoff eln

DESSERT

Crème brûleé 6,00
unser Klassiker

Kasseler Straße 77-78 • 34308 Bad Emstal • Tel.: 05624 - 99 85 0 • grischaefer.de

Die Öff nungszeiten: Mittwoch bis Sonntag von 18 -24 Uhr
Sonn- und Feiertags zusätzlich von 12 - 14.30 Uhr


